
bestil hentselv takeaway

Nørregade 6
8300 odder

7788 0000

GReen vibe buRGeR Nørregade 6 · 8300 odder

Menu: + + =
#4 SæSonburger +10.-

109.-
burger dipTilbehør

hvidvin gl./Fl.
2015 bio il borgo  45/175.-
Grillo, Terre Siciliane IGT – Italien
2015 la Chevaliere  55/200.-
Chardonnay, Languedoc – Frankrig

roSe gl./Fl.
2014 la Chevaliere  55/200.-
Grenasche, syrah, Languedoc – Frankrig

rødvin gl./Fl.
2015 bio il borgo  45/175.-
Nero D´Avola, Terre Siciliane IGT – Italien
2014 la baSCula  70/250.-
Garnacha, carinena, syrah, Terre Alta – Spanien

øKo-KaFFe /KaFFemeKKa, aarhuS

FilTerKaFFe  20.-
(vi gi’r en ekstra opfyldning) 

eSpreSSo lille/STor 20/30.-
ameriCano  35.-
CappuCino  35.-
laTTe  35.- 
CorTado    35.-

øKo-Te /TeahouSe 25.-
urTeTe / earl grey / blood orange  / grøn Te

irSK KaFFe a’la gvB 55.-

øKo-Fadøl 40 cl. 45.-
fra jyske Bryghuse Vælg mellem:

pilSner 4,8 %  
gvb red ale 5,6 %
belgian Twin blonde 7 %

SpeCial-øl 40 cl. 60.-
øKologiSK øl Vælg mellem: 

The good 5 %
Pale Ale med frisk humle og citrusnoter

ravnSborg rød 5,5 %
Red Ale med intense frugtnoter

kings County 5,5 %
Brown Ale med noter af nødder,  
chokolade og tørret frugt

øKo-æbleCider 4,9 % 65.-
fra nØrreBro Bryghus
Lavet i samarbejde med Claus Meyer

øKo-SaFT fra jyske Bryghuse 30.-
Vælg mellem: raBarBer / æBle / hyldeBlomst

øKo-Sodavand fra jyske Bryghuse 30.-
Vælg mellem: raBarBer / hyldeBlomst / squash / lemon

øKo-Cola Fra brdr. adelhardT 30.-
øKo-iSTe hJemmelaveT 35.-
Vælg mellem: na-na mint & ingefær / earlgrey & Citron

øKo-lemonade hJemmelaveT 35.-
Vælg mellem: CiTron & CiTrongræS / Kong Fu / Filur

iSvand pr. glas 10.-
danSKvand 25 cl.  25.-
Fra ørbæK

vand

Milkshake

saft / sodavand

vin

vaRMt

Øl/CideR

øKo-ShaKe 40.-
shaked med vaniljeis fra ny lundgård ismejeri
Vælg mellem: 

dRikkevaReR

KøbenhavnerSTang
Appelsin, ananas, havtorn og vanilje.

Jordbær
Med kærnemælk, lime og mynthe.

vores kaffe fås også laktosefri

desseRt

fisk

GRis/kosalat

#10 FiSh ´n´ ChipS 85.-
vi anbeFaler en dip herTil.
Sæsonens sprøde og saftige torskefisk i 
vores egen øko-rasp. Serveret med stegte 
økologiske kartofler og grillet citron.

øKo-iS pr. variant 25.-
fra ny lundgård ismejeri. 
Serveres i bæger. Vælg imellem: 

KirSebær
SorbeT 

hindbær
SorbeT

haSSelnød
FlødeiS 

laKridS
FlødeiS

ChoKolade
FlødeiS

SalTKaramel
FlødeiS

dagenS Kage 20.-
øKo-vanilJeiS  + 15.-
fra ny lundgård ismejeri  

gvB koldskål 30.-
Danske sommerbær med hjemmelavet 
øko-koldskål og kammerjunkeknas

#11 burgerSKud 85.-
(serveres til kl. 16)
Sæsonens fisk i vores egen øko-rasp,  
smilende øko-æg og 80’er mayo. 
Nordsø-rejer og grillet citron.

#8 Spare ribS 85/109.-
vi anbeFaler en dip herTil
Saftige langtidsbraiserede ribben. Grillet i 
vores egen BBQ-sauce med honning.
Serveres med stegte øko kartofler.

#7 SæSonSalaT 50.-
Dagens sprøde salater med sylterier,
vinaigrette og knas.

grilleT SpelTbolle +10.-
kylling +35.-
grillet lår af majskylling

#1 muh! 85.-
(ekstra BØf +25.-)
Klassisk burger med grillet nordjysk okse-
bøf, østjysk tomat, syltet agurk, aioli, home-
made ketchup og sød sennep, løg og salat.

øK0 KarToFler  
STegTe

gvB kålsalat 
m. roSiner og Kerner

FriSKe SalaTer 
m. vinaigrette [glutenfri]

Sprøde løgringe
i ølbaTTer

BBq sauCe 
KeTChup  
SauCe TaTar 

hvidlØgsmayo
sennepsmayo
Bearnaise-mayo  
vegan-mayo

#5 kykkeliky! 85.-
Grillet lår af majskylling, karamelliseret løg, 
grønne tomater, BBQ sauce, aioli og salat.

#2 muh! 85.-
(ekstra BØf +25.-)
Grillet nordjysk oksebøf med bløde løg, 
bearnaisemayo, BBQ sauce, sojastegte 
svampe, syltet agurk og salat.

#4 SæSon vild øF! 95.-
(til og med d. 17/9)
Grillet nakke af vildsvin med danske radisser,
økologisk kål, sennepsmayo og kompot af 
brombær og sommeræble fra Karensminde.

#3 øF! 85.-
Spicy barbecue økogris, kålsalat, syltet rød-
bede, sennep, BBQ sauce og salat.

#6 børnemuh! 50.-
(som menu +25 kr.)
Burger med grillet oksebøf, ketchup, salat 
og agurk.

baCon 12.-
Fra en Fri griS

øKo-oST 12.-
goudan Fra naTurmælK

løgringe  12.-
[glutenfrie]

øKo-SpeJlæg  12.-

vælg 3 [anBefalet] 30.-

Tilbehør 25.-  

vegeTar / veganer?
alle burgers kan fås veganske med vores hjemmelavede  

sæson-plantebøf, glutenfri bolle og veggieaioli

vi STeger voreS  
bøFFer medium 

gluTenFri bolle + 10.-

#9 oKSeSTeaK 145.-
vi anbeFaler Tilbehør og dip herTil
200 g af krogmodnet dansk jersey højreb. 
Grillet og serveret med urtesmør.

dip 12.-  

buRGeR


